
Inkubatory przetwórstwa lokalnego 
jako ważny element wspierający 

przedsiębiorczość obszarów wiejskich

XII Posiedzenie GTL

Koszęcin 3/4 czerwca 2019 r.



Definicja inkubatora

Definicja inkubatora została określona w 
§ 2 ust. 1 pkt 2 lit. b rozporządzenia 
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 
24 września 2015 r „rozporządzenia o LSR”.



Inkubator to:

„… przedsiębiorstwo spożywcze, w którym jest wykonywana 
działalność w zakresie produkcji, przetwarzania lub 
dystrybucji żywności pochodzenia roślinnego lub 
zwierzęcego lub wprowadzenie tej żywności na rynek.” 
Podstawą jest przetwarzanie żywności oraz założenie iż z 
jego infrastruktury korzystają podmioty odrębne.



Przetwarzanie żywności

Oznacza każde działanie, które zmienia 
znacznie produkt wyjściowy, a w tym: 
ogrzewanie, wędzenie, solenie, dojrzewanie, 
suszenie, marynowanie, ekstrakcję, 
wyciskanie lub połączenie tych procesów.



Inkubator gospodarczy 

Inkubator kuchenny, przetwórstwa lokalnego, albo 
gospodarczy to instytucja wspierająca rolników – małych 
producentów. Zasada jego funkcjonowania polega na 
udostępnianiu mieszkańcom wsi, zwłaszcza przetwórcom, 
odpowiedniej infrastruktury po kosztach niższych niż 
rynkowe, aby ułatwić im rozwój działalności gospodarczej. 
Przetwarzanie produktów w odpowiednich warunkach 
przyczynia się również do profesjonalnego „przetwórstwa 
i produkcji domowej”.



Warianty wykorzystania inkubatora

I Wariant
Udostępnianie inkubatora  rolnikom, którzy przetwarzają 
własne produkty rolne i je wprowadzają na rynek.

II Wariant
Sprzedaż produktów rolnych inkubatorowi, który przetwarza 
je zgodnie z przekazaną przez rolnika recepturą.



Animacje i szkolenia 
poprzedzające konkurs na nabór 

wniosków dotyczących 
inkubatorów



Szkolenie wyjazdowe - projekt KSOW

„Inkubator kuchenny i lokalne formy sprzedaży produktów szansą na rozwój 
przedsiębiorczości wiejskiej”

Szkolenie wyjazdowe 3 – dniowe do Zakrzowa

Udział 2 LGD ( LGD Zalew Zegrzyński i LGD Aktywni Razem)

Łączna liczba uczestników – 32 osoby

Szkolenie w ramach projektu KSOW – czerwiec 2016 r.





Projekt LADDER - UE

Lokalna Grupa Działania w ramach pozyskanego grantu zrealizowała projekt pt. „Rozwój przedsiębiorczości na 
obszarach wiejskich poprzez tworzenie inkubatorów przetwórstwa lokalnego”.

Projekt składał się z trzech szkoleń:

- Szkolenie w Radomiu

- Szkolenie w Minikowie

- Szkolenie w Legionowie



Szkolenie w Radomiu

Szkolenie odbyło się 11 maja 2017 r.

20-osobowa grupa mogła zapoznać się z funkcjonowaniem przykładowego 
inkubatora.



Szkolenie w Minikowie

Warsztat praktyczny odbył się w dniach 16 - 17 maja 2017 r.

Uczestnicy mieli okazję wziąć udział w praktycznych zajęciach prowadzonych 
przez kierownictwo Kujawsko-Pomorskiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego.

Zapoznali się również z aktami prawnymi oraz warunkami technicznymi, 
jakie musi spełniać inkubator, by mógł funkcjonować.



Szkolenie w Legionowie

Szkolenie odbyło 31 maja 2017 roku w budynku Starostwa Powiatowego 
w Legionowie.

Głównymi prelegentami byli: dyrektor Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Legionowie oraz 
technolog żywności.

Dyrektor Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej przedstawiła uczestnikom wymagania sanitarne, 
jakie muszą spełniać tworzone inkubatory, a technolog żywności omówił istotę i funkcjonowanie 
inkubatorów przetwórstwa lokalnego na przykładzie istniejącego już inkubatora w Zakrzowie.



Przykłady realizowanych 
inkubatorów 

w LGD Zalew Zegrzyński



Nadbużański Inkubator 
Przedsiębiorczości Lokalnej, Tradycji 

i Kultury w Kuligowie.



Nadbużański Inkubator Przedsiębiorczości 
Lokalnej, Tradycji 

i Kultury w Kuligowie.

Beneficjent: PUH Piotr Urmanowski – osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą

Obiekt zlokalizowany jest na terenie Parku Kultury Ludowej i Ziemiańskiej „Skansen w Kuligowie”. 

Data podpisania umowy: 2018-11-28

Planowana data uruchomienia: październik 2019 r.

Wartość operacji: 714 285,90 zł netto, 878 571,65 zł brutto

Kwota dofinansowania: 500 000, 00 zł  

Planowane zatrudnienie: 1 osoba



Działalność inkubatora

Zakres przetwórstwa:

Wyroby garmażeryjne 
smażenie/gotowanie

Wyciskanie soków Wyciskanie oleju Wypiek chleba i ciast

Dodatkowo – lekcje dla dzieci i młodzieży z zakresu dawnych sposobów wytwarzania chleba.



Budynek inkubatora na zewnątrz

Stan – maj 2019 r.



Budynek inkubatora wewnątrz

Stan – maj 2019 r.



Poddasze inkubatora

Stan – maj 2019 r.



Inkubator smaku miejscem przetwórstwa lokalnych 
surowców i promocji lokalnych produktów



Inkubator smaku miejscem przetwórstwa 
lokalnych surowców i promocji lokalnych 
produktów

Beneficjent: Spółdzielnia Handlowo-Przetwórcza w Krubinie – osoba prawna - spółdzielnia

Adaptacja obiektu dawnej świetlicy wiejskiej w Krubinie – własność Gminy Wieliszew

Data podpisania umowy: 2018-08-30

Planowana data uruchomienia: czerwiec 2020

Wartość operacji: 715 000,00 zł netto, 879 450,00 zł brutto

Kwota dofinansowania: 500 000, 00 zł  

Planowane zatrudnienie: 1 osoba



Działalność inkubatora

Zakres 
przetwórstwa

Wyrób piwa Wyrób cydru Wyciskanie soków Wyciskanie oleju
Przetwory 

owocowo-warzywne 
w słoikach

Funkcja edukacyjna obiektu – dla dzieci i młodzieży



Budynek inkubatora z zewnątrz

Stan - maj 2019



Wnętrze wymaga jeszcze remontu

Stan - maj 2019



Stan - maj 2019



Inkubator przetwórstwa lokalnego Gminy 
Somianka



Inkubator przetwórstwa lokalnego Gminy 
Somianka

Beneficjent: PHU BRUBUD Grzegorz Wiśniewski – osoba fizyczna prowadząca działalność gospodarczą

Nowe Kozłowo – Gmina Somianka

Data podpisania umowy: 2018-07-24

Wartość operacji: 820 193,56 zł netto, 1 008 838,07 zł brutto

Kwota dofinansowania: 500 000, 00 zł  

Planowana data uruchomienia: lipiec 2019 r.

Planowane zatrudnienie: 1 osoba

Działalność : przetwarzanie kapusty - kiszenie



Budynek inkubatora z zewnątrz

Stan - maj 2019



Stan - maj 2019



Urządzenie, które zostanie zamontowane 
w inkubatorze

Stan - maj 2019



Dziękuję za 
uwagę

i zapraszam
do współpracy.

LOKALNA GRUPA DZIAŁANIA
ZALEW ZEGRZYŃSKI

UL. GEN. WŁ. SIKORSKIEGO 11, 
LOK. 413

05-119 LEGIONOWO
TEL. (22) 76 40 413


